I. ____ NOTE REMISE PAR PASTEUR
AU MINISTRE DE L'INSTRUGTION PUBLIQUE ET DES CULTES (*)

Lorsque le motit du raisin et en general de tons les fruits sucres ne fait
plus partie de la plante qui 1'a elabore, an bout de quelques lieures deja
il eprouve un rnouvement de fermentation que Ton a appelee alcoolique,
parce que le sucre du mout disparait et fait place a de 1'alcool. C'est ainsi
que le vin prend naissance.

De tous les phenomenes de la chimie organique c'est peut-etre le plus
digne d'attention. II a servi de type a une multitude d'autres analogues, et
le mot de fermentation est devenu generique. A me sure que la science se
perfectionne on sent de plus en plus que c'est par des reactions de cet
ordre que Forganisme procede, et quand la lutte de la vie et de la mort a
laisse celle-ci victorieuse, aussit6t Tetre inanime quel qu'il soit, animal ou
plante, subit des metamorphoses de fermentation qui peu a pen rarnenent
toutes ses parties a des combinaisons simples, propres a faire rentrer ses
elements dans le cercle indefmi de la vie et cle la mort.

Tout annonce egalement que c'est k des causes de cctte nature que les
maladies contagieuses doivent leur existence.

Seduit par la grandeur de ces etudes je m'y suis consacre tout entier
depuis plusieurs anne*es et j'ai ete assex heureux pour leur faire faire
quelques progres.

Lavoisier, le premier, a soumis aux lumieres de la chimie moderne le
plienomene de la fermentation alcoolique. II avait conclu de ses recherches
que le sucre se dedouble, poids pour poids, en alcool et en gaz acide carbo-
nique, et Ton a cru jusqu'a ce jour ^ Fexactitucle parfaite cles resultats de
Lavoisier, qui paraissaient confirmes d'ailleurs par des travaux cle Thenard
et de Gay-Lussac.

En realit6 la theorie admise etait inexacte. J'ai 6tabli par cles expe-
riences precises et multipliees que dans toute fermentation alcoolique une
portion du sucre se transformait en glycerine et en acide succinique, deux
produits que Ton est fort surpris de rencontrer dans la fermentation du
sucre (2).

1.  Cette Note inedite a ele* retrouv^e dans les maimscrits de Pasteur, copied de sa main.
Elle est preceded de qu,elques lignes datees du 18 d^cembre 1859 et signees L, Pasteur, Dans
ces lignes Pasteur relate qu'il a &1& re$u en audience par le ministre le 16 decembre? apres
lui avoir adresse une lettre dont le passage relatif i la composition du vin 1'avait frappe.
Le ministre dans cette entrevue demanda a Pasteur de lui remettre une Note pour la sou-
mettre 4 1'Empereur. G'est cette Note que nous publions ici.

2.  Voir p. 64-77 du tome II des OEuvBES DE PASTBUH. (Notes deVEdition.}

, &T0DES  STJR LE VINAIGIRE ET  SUR LE  VIN.                                                                          Blgr^indir, et, s'il se peut, de le rendre un jour xitile
